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Saffron Bio

Produit : Saffron Bio

Variétés : Crocus Sativus L.

Description : La plus houte qualité des fils de safran. Il est composé de tous les stigmates rouges qui ont été coupés
professionnellement et séparés a lo main de maniere spécifique des parties inférieures qui sont
jounes, en veillant a ce qu'il n'y oit aucune rupture ou dommage aux fils de sofran. Largement utilisé
dans les industries de |'alimentation et des hoissons, des cosmétiques et des parfums, il possede un
superbe pouvoir colorant.

Ingrédient :

Origine : Origine : Iran

DLUD: 24 mois @ partir d elo date d’'emballage

Stockage : Stocké dans un endroit frais et secs

Conditionnement : Des sacs en plostique dans des conteneurs métalliques de 0/5 ko seront ensuite placés dans les
cartons. Il peut &tre emballé en 0/5 or, 1gr, 2gr, 3or, etc. selon la demande du client.

Caractéristiques Organoleptigues
-

Couleur fils rouges

Goiit un peu amer

Texture Sec et cossant

Ardme Parfum Fascinant

Corps étrangers

Corps étrangers lié a la plante

<0/1%

Corps étrangers liés a I'environnement

Absence
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Coroctéristiques microbiologigue
Moisissures <1000 ufc/g
E coli Absence

Caoroctéristiques microbiologigue
Humidité 10 % max
Cendre 5/5 % maximum
Solubilité dans I'eau froide 65%
Safranal 20-50
Croccine >240

Service Qualité

Service Commandes

Gestionnaire qualité : Mile Salma LAHJOUJI Assistante administration | Mme Marine DE ALMEIDA
des ventes :
Téléphone : 0181850720 Téléphone : 0181850720
E-mail : quolite @premium-trading.fr E-mail : secretariat.premium.t@omail.com
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