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FICHE TECHNIQUE

Description : Sont fabriqués à partir de raisins sans pépins de la vitis vinifera. Après avoir ajouté de l'eau régale, les raisins secs sont
lavés deux fois, ils seront séchés puis enduits d'huile végétale (selon la commande du client), égrappés et nettoyés
mécaniquement, passés aux rayons X, au double laser et triés à la main. Largement utilisé dans les confiseries, les
boulangeries et l'industrie alimentaire. Un snack nutritif et délicieux !

Variétés : Vitis Vinifera (sultana)
Ingrédient : 99.7% de raisins secs Bio,

0.3 % huile de tournesol Bio  pressée à froids
Origine : IRAN 
Calibre : 330 à 360 grains pour 100 gr.
Certification : ECOCERT
DLUO : 12 months stored at 15 °C

18 months stored at 8°C
Conservation : A conserver dans un endroit sec, à l’abri de la lumière et de l’humidité

Conditionnement : Carton de 10 kg Aspect : Raisin sec rond
Nombre de colis par palette : 96 colis par palette pour le vrac

En palette 100 x 120
Goût : Sucré
Texture : Moelleuse

Energie : 355 kcal/1508 kj Flore totale : <10 000 UCF/g
Matières grasses : 0,4 g Levure et moisissures : <1 000 UCF/g
Dont acides gras saturés : 0 g Coliformes : <10 UFC/g
Glucides : 83,9 g E. Coli : < 10 ufc/g
Dont sucres : 22,7 g Salmonella : Absence dans 25 g

Bacillus Cereus < 100 ufc/g
Protéines : 2 g
Sel : 0,25 g
Fibre : 3.7-4.5 g
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Humidité < 14%
Huile végétale < 0.5%
Baies cristallisée avant Mai  2%

Après Mai : 5%
Pierre ( diamètre <5mm) 10 petites pierres max/1000 kg (dans la limite de

0.01% en poids)
Baies abîmées < 2%
Baies moisies < 2%
Verre Abs
Grains avec pépins dans des
lots de variété sans pepins

< 2%

Baies avec tige 3 à 5 tiges / 10 kg
Baies non mûres < 1%
EVM % 0.01 %
Morceaux de pédoncule 1 dans 1kg
Impureté minérale 0.01 % en poids
Parasites vivants 0% en poids
Tolérance de calibre 10 % en poids

Œuf : Absence Soja : Absence
Traces de fruits à
coques :

Absence Sésame : Absence

Céleri : Absence Gluten : Absence
Crustacés : Absence Poisson : Absence
Lait : Absence Mollusques : Absence
Moutarde : Absence Lupin : Absence
Arachide : Absence Dioxyde de souffre

et sulfite :
Absence

Responsable qualité Mlle Salma LAHJOUJI Assistante Administration
des ventes

Mme Marine DE ALMEIDA

Téléphone 01 81 85 07 20 Téléphone 01 81 85 07 20
E-mail qualite@premium-trading.fr E-mail secretariat.premium.t@gmail.com
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