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Produit : Extrait naturel de vanille
Description : Extrait alimentaire liquide marron, à goût et odeur de vanille gousses bourbon
Composition : Extrait pur de vanille obtenu à partir de gousses vanilla planifolia , Éthanol, eau
Conditionnement : 5 et 1 L
DLUO : DLUO 24 mois en contenant non ouvert
Conservation : A conserver à l’ abri de l’air, à température ambiante 10 à 25°C
Applications : Pâtisserie :15 à 20g/kg, Glace : 10 à 12g/L

Densité 1.29+/-0.03 Arsenic 1 ppm max
Alcool 4.3% volume Plomb 3 ppm max
Équivalence en gousses 300 gr/kg Cadmium 1 ppm max

Aldéhyde PHB 0.38 g/l Mercure 0.1 ppm max

acide vanillique 0.28 gr/l Vanilline -20.1
acide PHB 0.05gr/l Aldéhyde PHB –19.3

Vanilline 1,4% Analyse isotopique SNIF NMR (D/H)1 (D/H)1 :133 ppm
(D/H)2 :215 ppm
(D/H)3 :152 ppm
(D/H)4:200 ppm

(D/H)5:124.1 ppm
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Allergènes : Selon directives : 2003/89/CE, 2007/68/CE,
2006/142/CE , 1169/2011/CE : néant

D’après 1334/2008/CE Néant

Ionisation : Non ionisé : directive 1999/2/CE D’après 1333/2008/CE : Néant

OGM : Sans ingrédients génétiquement modifiés : règlement CE
1829/2003 et 1830/2003

Solubilité : Soluble dans l’alcool, le propylène glycol et l’eau,
insoluble dans l’huile

Energie : 248 kcal/ 1038.32 kJ
Glucides : 57.1 g
Lipides : 0 g
Protéines : 0 g

Gestionnaire qualité : Mlle Salma LAHJOUJI Assistante
administration des
ventes  :

Mme Marine DE ALMEIDA

Téléphone : 01 81 85 07 20 Téléphone : 01 81 85 07 20
E-mail : qualite@premium-trading.fr E-mail : secretariat.premium.t@gmail.com
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